Gebratenes Fjordlachsfilet an Gartengemtuse, Erbsenpuree und Honig-
Senfschaum

Forellenfilet aus dem oberen Nagoldtal an Orangen-Fenchel-Gemuse,
mit gerosteten Mandeln, Nussbutter und Petersilienkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet auf Waldpilzrisotto mit griinen Spargelspitzen
und confierten Kirschtomaten

Kabeljaufilet im Schwarzwalder Speckmantel auf Konigserbsen-Schoten,
rote Beete Gnocchi und Senf-SoRe

Lackierter Lachscube mit Riesengarnele und Tomatensugo auf Tagliatellenest

Hauptgange Vegetarisch

Q B & & & & ®

Geschmolzener Ziegenkase auf Paprika-Mango Chutney, gelben
SuBkartoffelgnocchis und gerosteten Walnusskernen

Knuspriger Gemusestrudel auf gerahmten Blattspinat und confierten
Kirschtomaten

Gefullte Nudelschnecke mit Ricotta auf Tomatenragout und griinen
Spargelspitzen

Spinatknodel mit Nussbutter, gegrillter Paprika und frisch geriebenem
Parmesan

Schwabische Kasespatzle mit Biobergkase aus 24-Hofe und rotem Zwiebelconfit

Hausgemachte Gemuse-Quark-Platzchen auf Basilikumrisotto mit
karamellisierten Kirschtomaten

Flan von mediterranem Gemuse auf Linsenragut mit Honig-Senfschaum



Wahlen Sie fur jedes Familienmitglied den gewunschten Hauptgang aus und

stillen Sie Ihren Barenhunger mit unseren Kostlichkeiten.

Hauptginge Fleisch
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Gebratene Maispoulardenbrust mit gerahmtem Blattspinat,
rote Beete Gnocchi und Limettenschaum

Ragout aus der Hirschkalbskeule in Wacholderrahm mit Waldpilzen,
Preiselbeerbirne und Haselnussspatzle

Schwarzwalder Schnitzel vom Schweinerucken mit Rauchfleisch und Kase
paniert, Pommes-frites und buntem Gemuse

Gebratenes Filet vom Boffinger Landschwein in Rahmtunke mit Waldpilzen
an Ofengemuse und Butternudeln

Leicht gepokelte Schweinebackle auf Linsenragout an Balsamicosossle
mit roter Zwiebelmarmelade und Butterspatzle

Sauerbraten vom Murgtalrind aus dem Apfel-Essig-Sud mit
Serviettenknodeln, fruchtigem Chutney und Apfelchip

Schweineruckensteak in der Eihllle gebraten auf leicht tomatisierten
Krauterspaghetti und gebratenem Speck

Rosa gebratenes Rumpsteak vom Angusrind an Whiskeyrahmsole,
feinem Gemusebouquet und gratinierten Rahmkartoffeln

Gebratene Rinderlende, Riesengarnele und lackierter Lachs an zweierlei
Puree mit grunen Spargelspitzen und Limettenschaum
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Zur Kinderkarte
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Prinz im Barenfell
Kinderschnitzel mit Pommes und buntem Gartengemuse

Kaptain Blaubar
Gebratenes Fjordlachsfilet an Gartengemuse mit Erbsenplree

Zaunkonig und der Bar
Schweinelende vom Boffinger Landschwein an Ofengemuse und
Butterspatzle

Paddington Bar
Meatballs auf buntem Gemusepuree mit Spirelli-Nudeln und TomatensoRe

Goldlockchen und die 3 Baren
Seelachssticks mit Butterkartoffeln, Gartengemuse und Remouladensol3e

SchneeweifRchen und Rosenrot
Spaghetti mit TomatensoRe

Gliicksbarchis
Hausgemachte Barenpizza Margherita

Kung Fu Panda
Hausgemachte Barenpizza Salami

Mascha und der Bar
Wienerle mit gerahmten Kartoffeln und Karottengemuse

Winnie Puuh
Spatzle mit SoRe

Gummibaren
Portion Pommes-frites

Barenbruder
Wurst- und Kasebrot



